Okrugli stol

FORUM ODRZIVE GASTRONOMIJE

27.06.2022.
10.00h

Fakultet za menadzment u turizmu i
ugostiteljstvu

Opatija

PRIJAVE

Panelisti:
- Irena Persi¢ Zivadinov, Turisti¢ka zajednica Kvarnera
- Domijan Mrsi¢, Liburnia Riviera Hoteli d.d.
- Greta Kresi¢, Sveuciliste u Rijeci, Fakultet za menadzment u turizmu i
ugostiteljstvu
- Slobodan Ivanovi¢, SveuciliSte u Rijeci, Fakultet za menadzment u turizmu i
ugostiteljstvu
- Helena Traub, Udruga Zmergo
- Zdravko Tomsic, chef konzultant
- Mladen Brajan, Upravni odjel za turizam, poduzetnistvo i ruralni razvoj
Primorsko-goranske Zupanije

Moderator: Edi Prodan, Novi list

Nakon okruglog stola, Liburnia Riviera Hoteli d.d. Vas pozivaju na domjenak
odrZive gastronomije.

EKO SAJAM (ekoloski certificirani proizvodaci):

- OPG Mi¢i¢ - med

- OPG Vucemilovic¢ - lavanda

- OPG Brolich - aronija

- Eko Kmetija Zgajnar - mlijeéni proizvodi i meso
- Hortiriviera d.o.o. - sredstva za CiS¢enje

- OPG Bogdanic - namazi od voc¢a

- OPG Huji¢ - voce i povrce

- OPG Loboda - voce i povrée, sokovi

Ciljevi_okruglog stola:

» promocija odrzivog i odgovornog
turizma,

» educiranje ugostitelja/
hotelijera/stanovnistva o
prednostima koristenja ekoloski
uzgojenih, sezonskihi i lokalnih
namirnica u pripremi jela,

» educiranje o nuznosti uvrstavanja
zdravih i lokalnih namirnica u
ugostiteljsku ponudu,

» povezivanje s lokalnim
OPG-ovima radi redovite opskrbe
svjezim namirnicama,

» poticanje lokalnog stanovnistva
na uzgoj i proizvodnju lokalnih
namirnica
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https://forms.gle/y8sq9nw1yE5LssaU6

