Z@ crikvenica

OOsebNuU PLONUCU

JELA U PROMOTIVNOM TJEDNU PLAVE RIBE MOZETE KUSATI PO
CIJENI OD 100 KN U SLJEDECIM UGOSTITELJSKIM OBJEKTIMA:

special Ogfer

OF DISHES IN THE PROMOTIONAL OILY FISH WEEK YOU CAN TASTE AT
A SPECIAL PRICE OF 100 KN IN THE FOLLOWING RESTAURANTS:

eln besonderes angetot

AN FETTFISCH KONNEN SIE IN DER PROMOWOCHE UNTER DEM PREIS
VON 100 KN IN FOLGENDEN RESTAURANTS KOSTEN:

ormply

{1 RESTORAN - RESTAURANT “DOMINO”

e Marinirana tuna u soli i Seceru na rikuli s
preljevom od aceta, meda, gorke narance i
maslinovog ulja / Marinated tuna in salt and sugar
on arugula salad with honey, bitter orange and
olive oil dressing / Marinierter Thunfisch in Salz
und Zucker auf Ricola-Bett und mit
Aceto-Honig-Bittere Orangen und Olivenél-SoBe
* Tuna u mediteranskoj salsi s palentom / Tuna in
mediterranean salsa / Thunfisch in meditteraner
TomatensoBe (Salsa) mit Polenta
» Desert po izboru $efa kuhinje / Cheff dessert /
Dessert nach Chefkoch-Wahl

2<> Jlole felp Ve

RESTORAN - RESTAURANT “FERAL”
* Marinada od plave ribe / Oily fish marinade /
Fettfischmarinade
* Tuna na zaru s umakom od rajcice i palentom
/ Grilled tuna steak with salsa and polenta /
Thunfischsteak mit TomatensoBe und Polenta
» Palaé¢inke s marmeladom / Marmalade
pancakes / Pfannkuchen mit Marmelade

RESTORAN - RESTAURANT “AMOR”
» Carpaccio od tune / Tuna carpaccio /
Thunfischcarpaccio
* Domaéi njoki s tunom i cherry rajéicama /
Homemade Gnocchi with tuna and cherry
tomatoes / Heimgemachte Gnocchi mit
Thunfisch und Cherry-Tomaten
» Tuna na mornarski s palentom / Tuna navy
style with polenta / Tunafischnach
Seemans-Art mit Polenta
» Jagode u vinskom $atou sa sladoledom /
Strawberries in wine Chateau with ice cream
/ Erdbeeren in Wein Chateau mit Eis

RESTORAN - RESTAURANT “BODULKA”
» Pasteta od tune / Tuna pate /
Thunfischpastete
» Palenta sa slanim inéunima / Polenta with
salted anchovies / Polenta mit Salzfisch
» Tuna na ribarski / Tuna fisherman style /
Thunfisch nach Fischermannart
» Sorbet od limuna / Lemon sorbet /
Zitronensorbet

KONOBA / TAVERN / TAVERNE
“TRABAKUL”

* Filetirani slani inéuni / Salted anchovy
fillets / Filletierter Salzfisch
 Crikveniéke rupice / ,,Crikveni¢ke rupice*
(fish balls) / Fischfrikadellen - Rupice nach
Crikvenica-Art
* Filet sku$Se na povréu / Mackerel fillets with
vegetables / Filetierte Makrelen mit Gemiise
» Savijaéa od visanja / Cherry strudel /
Sauerkirschstrudel

Cesta plave ribe

Fettfisch-Route

{1 RESTORAN - RESTAURANT “KANTUNIC”
* Marinada od srdela / Sardine marinade /
Sardellenmarinade
» Frigane srdele s blitvom / Fried Sardines
with mengel / Frittierte Sardellen
mit Mangold
» Cokoladni mousse / Chocolate mousse /
Schokolade Mousse

{1 KONOBA / TAVERN / TAVERNE “RIVA”

* Selacke kolubice / ,,Selacke kolubice*
(fish balls) / Fischfrikadellen - Kolubice nach
Selces-Art
* Raznjiéi od tune s blitvom / Tuna kebabs
with mangel /Thunfisch am Spiess
mit Mangold
» Pala¢inke s dzZemom od smokava /
Pancakes with fig jam / Pfannkuchen mit
Feigenmarmelade



